ALLERGEN INFORMATION

MAIN MENU - MARCH 2024

If you have a food allergy, it is your responsibility to inform us at the point of ordering, we will then be able to suggest the best dishes for you.
Our food is prepared on the premises and as such we are usually able to tweak dishes to suit special dietary requirements.

Please be aware that allergenic ingredients are present in our kitchen and
therefore we cannot guarantee that our dishes are 100% free of these ingredients.

BOBOLL RESTAURANT « 88 MAIN STREET « KTBWORTH HWARCOURT o LEICESTER « LET ONQ
0116 279 3303 « BOBOLIRESTAURANT@GMATL. COM « WWW _BOBOLIRESTAURANT CO. UK
OPEN ALL DAY EROM §.00AM, TUESDAY TO SUNDAY
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ANTIPASTI
TORTINO DI GRANCHIO CAN LA MELA v | v v
TOMINO AL FORNO CON CROSTINI, INSALATA DI
CRESCIONE, SPINACI E RABARBARO v v v | GFV
BRUSCHETTA CON TUORLO D’UOVO, ASPARAGI
E ACCIUGHE v v o v v vV
AGNELLO IMPANNATO CON MAIONESE ALLA MENTA v v v v
ANTIPASTO MISTO DI SALAMI E PROSCIUTTO CON
FORMAGGIO FRESCO CAPRINO, GIARDINIERA v v v v v v’ | GF w/out crostini
CARCIOFI, OLIVE E CROSTINI
PRIMI PIATTI
TAGLIONI AL GRANCHIO CON CIPOLLATO E UN PO’DI
PEPERONCINO v v v vV v
FUSILLI AL PROSCIUTTO CON PISELLI E CREMA v v v v
LASAGNE DELLA NONNA v | v v v v
GNOCCHI DI SPINACI CON PANCETTA v v v v
RISOTTO AGLI ASPARAGI v v GFV
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SECONDI
COTOLETTA DI POLLO ALLA MILANESE, LATTUGHINO
ALL GRIGLIA MAIONESE ALL’AGLIO SELVATICO v v v v v v
SELLA DI CONIGLIO ARROSTO CON CAROTE
GLASSATE v v v | GF
AGNELLO ARROSTO CON TORTINO DI PATATE,
PISELLI ALLA MENTA v v v | GF
FEGATO DI VITELLO ALLA MAGGIORANA, PURE DI
PATATE v v v’ | GF
TAGLIATA CON INSALATA MIMOSA v v v v v’ | GF
SUFFLE AL FORMAGGIO CON SPINACI E MERLUZZO v v | v v v (can be V w/out
AFFUMICATO haddock)
PESCE AL FORNO v v GF
FILETTO DI NASELLO CON MANDORLA E SALSA ALLE
ORTICHE v v v v GF
TROTA DI MARE CON ASPARAGI E MAIONESE
ALUANETO v vV v GF
CAPESANTE AL FORNO CON SPINACI E BURRO
ALL'NDUJA v v v’ | GF




. CONTORNI

VERDURE DEL GIORNO v GFV
FINOCCHIO AL FORNO v GFV
PATATE NOVELLE v GFV
EQEQTNE OD/F;LDAUT:NNA / AL PISELLI, MENTA E v v v

:/—I\D'LART'\I; Izr:mg / AL PEPERONCINO/AL TARTUFO v v GEV
INSALATA MISTA E POMODORI v | GFV/Vg
INSALATA DI RUCOLA E PARMIGIANO v v |GEV

INSALATA DI POMODORI E CIPOLLE v | GFV/Vg
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PIZZE
AGLIO E OLIO v v |V/Vg
AGLIO, OLIO E MOZZARELLA v v |V
AGLIO MARINARA v v |V/Vg
MARGHERITA v v v VvV
CAPRICCIOSA v v v" |V without ham
PROSCIUTTO, RUCOLA E PARMIGIANO v v v
TONNO E CIPOLLE v v v v
NAPOLI v v v v' | V without anchovies
TESTA ROSSA “FORMULA DUE” v v v
MOZZARELLA, FORMAGGIO DI CAPRA E SPINACI v v v Vv
MOZZARELLA AFFUMICATA, BROCCOLI E
PEPERONCINO v v v |V
PORCHETTA, MOZZARELLA AFFUMICATA, ‘NDUJA E v v v
MIELE
MOZZARELLA, MASCARPONE, ASPARAGI E UOVO v v v v Vv
MOZZARELLA, CONFETTURA DI CIPOLLE,
CAMEMBERT v v "
MOZZARELLA, FORMAGGIO FRESCO E SALMONE
AFFUMICATO v v v v
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PIADINE
CAPRESE v v Vv
TONNO MIMOSA v v v v v
ROAST BEEF v v v v
TACCHINO ALLA MILANESE, LATTUGHINO SALSAALLE |/ |/ v v v
ACCIUGHE
PORCHETTA v | vV v v
PESCE FRITTO CON INSALATA MAIONESE ALUANETO | v | v/ v v v v
AL SALMONE AFFUMICATO v v v
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SALAD
INSALATA CAPRESE v v |V
TONNO E MIMOSA v | vV v v
ROAST BEEF CARPACCIO v v
TACCHINO CESARE v v v I v




INSALATA PORCHETTA

AL SALMONE AFFUMICATO
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DOLCI
TIRAMISU v v v v |V
ESPRESSO MARTINI PANNA COTTA E BISCOTTI v v v
SEMIFREDDO ALL’ARANCIA E MERINGA v v v |V GF
MOUSSE AL CIOCCOLATO, RABARBARO E SORBETTO v v v |V
TORTA DI BANANA, CREMA ALLE ARACHIDI E GELATO v v v v | vV v |V
FORMAGGI ITALIANI v v v |V (can be GF without
crackers)
GELATI E SORBETTI v v v v GFV
AFFOGATO v v v v |V
SGROPPINO v |V
WILLAMINO v |V
SWEET MARSALA WITH ALMOND BISCUITS “TO DUNK’ v v v v v |V
18/04/2024
KEY

\" vegetarian Vg Vegan GF gluten free



